La Taverna da Pagano

Liebe Gaste,
herzlich willkommen in unserem Restaurant.

Wir haben uns zum Ziel gesetzt, Ihnen mit unseren
kulinarischen Spezialitaten einen angenehmen Besuch zu
bereiten.

Sollten Sie Winsche oder Anregungen haben, bitten wir
Sie diese zu aullern.

Fur unsere kleinen Gaste bieten wir auch kleine Portionen
an. Falls Sie ein Gericht nicht auf unserer Karte finden

sollten, zdogern Sie nicht und fragen uns danach.

Wir bieten lhnen von Montag bis Freitag ein wechselndes
Tagesmenii.

Und zu guter Letzt wiinschen wir lhnen einen guten

Appetit.
Unsere Offnungszeiten:
Montag - Freitag 11:30 - 14:30
Samstag 18:00 - 22:00
Sonntag Ruhetag

An Feiertagen o6ffnen wir unser Restaurant ab 18 Uhr

* bis 21.30 Uhr warme Kiiche



Antipasti - Vorspeisen

Misto di Verdure® € 14,50
Verschiedene Gemusevarianten in Tomatensauce mit Kase Uberbacken

Insalata di Mare® ° 6 €14,50
Frischer Meeresfriichtesalat mit Tintenfisch, Sepia, Shrimps und Muscheln der
Saison mit einem Zitronen-Olivenél-Knoblauch-Dressing

Carpaccio di Manzo & © € 14,50
Rohe hauchdiinne Rindfleischscheiben mit Champignons, Rucola und
Parmesanraspeln mit einem Zitronen-Olivendl-Dressing

Parmigiana di Melenzane® #A C € 14,50
Panierte Auberginenscheiben in Tomatensauce mit Mozzarella Gberbacken

Vitello Tonnato® P € 14,50
Hauchdlnne Kalbsfleischscheiben mit einer Thunfisch-Kapern-Sardellen-Sauce

Probieren Sie auch unsere Bruschette fur nur € 5,50
Getoastetes Pizzabrot*mit Tomatenwirfeln, Knoblauch und Olivendl

Zuppe - Suppen

Minestrone €7,50
Gemlusesuppe
Crema di Spinaci® €6,50

Spinatcremesuppe

Crema di Pomodoro € 6,50
Tomatencremesuppe

Insalate—Salate

Unsere Salate werden mit unserem hauseigenen Dressing” - verfeinert. Wir reichen lhnen
gerne zusatzlich Ol und Essig.

Insalata Verde” - € 4,50
Griner Salat

Insalata Mista” - € 6,50
Gemischter Salat



Insalata di Pomodoro € 6,50
Tomatensalat mit Zwiebeln, Olivenél und Oregano

Insalata della Casa’- ¢ P* €14,50
GrolRer gemischter Salat mit Mozzarella, Lachswiirfeln und Pilzen

Insalata Ligure®”- 2t € 9,50
Gemischter Salat mit Thunfisch, Sardellen und Oliven

Insalata di Caprese® € 10,50
Mozzarella mit Tomate und Basilikum

Insalata di Tacchino” ¢t €12,50
Grolder gemischter Salat mit Putenbruststreifen vom Lavasteingrill, Mozzarella
und Pilzen

Spaghetti

Spinaci e Ricotta® €12,50
in einer Spinat-Ricotta-Sahne-Sauce

Al Pesto® € 11,50
in einer Basilikum-Sahne-Sauce

Alla Carbonara® ¢ 8 €12,50
mit angebratenem Speck in einer Sauce aus Eigelb und Sahne sowie ein
kleiner Schluck Weil3wein

Alle Vongole Veraci®* € 16,50
mit Herzmuscheln, Knoblauch, Olivendl und ital. Petersilie
in einer Weillweinsauce oder in einer pikanten Tomatensauce

Frutti di Mare® "B €19,50
mit versch. Meeresfriichten wie z.B. Tintenfisch, Sepia, Shrimps, Muscheln nach
Verfugbarkeit, Knoblauch, frischen Tomaten und Olivendl, leicht pikant

Fettuccine — Bandnudelna=r

Ai Porcini e Gamberi® -8 € 16,50
mit Steinpilzen und Shrimps in einer Weillwein-Tomaten-Sauce

Carne e Verdure € 17,50
mit Fleischstreifen und versch. Gemuse in einer wirzigen Tomatensauce



Salmone e Porri® &t € 15,50
mit Lachs und Lauch (flambiert), in einerTomaten-Sahne-Sauce

Al Ragu‘®'! € 12,50
mit Bolognese und etwas Sahne

Tortellini alla Panna®* ¢ ). F.K.9,8,4 €12,50
Tortellini in einer Schinken-Sahne-Sauce

Penne A

Quattro Formaggi® € 12,50
in einer Sahnesauce mit vier verschiedenen Kasesorten

Alle Verdure € 13,50
in einer Tomatensauce mit verschiedenem Gemiuse und Knoblauch, leicht pikant

Al Pesto® € 11,50
in einer Basilikum-Sahne-Sauce (mit oder ohne Knoblauch)

Al Forno® "84 € 14,50
in einer Bolognese-Sahnesauce, mit Schinken und Pilzen
Uberbacken mit Kase

Pasta fatta in Casa - Hausgemachte Pasta

Gnocchi - Hausgemachte Kartoffelkldschen*

Sorrento® € 13,50
mit Tomatensauce und Mozzarella

Gorgonzola® € 13,50
in einer Gorgonzola-Sahne-Sauce

Al Forno® 984 € 14,50
in einer Bolognese-Sahnesauce, mit Schinken und Pilzen
Uberbacken mit Kase



Cannelloni — hausgemachte Teigrollen mit unterschiedlicher Fullung®eAF

Alle Melenzane® € 15,50
mit einer Auberginen-Ricotta-Fullung in einer Tomatensauce

Al Salmone® P € 16,50
mit einer Lachs-Ricotta-Fulllung in einer Tomaten-Sahnesauce

Alla Ricotta e Spinaci® € 15,50
mit einer Spinat-Ricotta-Flllung in einer Spinatcremesauce

Lasagne - unsere Lasagne wird erst auf Bestellung frisch zubereitet®* ©

Lasagne Tradizionale® " % 84 AA € 16,50
Lasagne nach Art des Hauses — mit Schinken, Pilzen, Bolognese,
Tomatensauce sowie Béchamelsauce

Lasagne alle Verdure®* © € 17,00
Lasagne mit verschiedenem Gemudse in einer Tomaten-Béchamelsauce

Pizze — Pizzen

Alle unsere Pizzen werden erst frisch auf Bestellung zubereitet. Dies bedeutet im Umkehrschluss, dass Sie Ihre
Pizzen so bestellen kénnen, wie Sie diese bevorzugen. Die Basis jeder Pizza bildet unsere Tomatensauce sowie
unser Mozzarella.

Margherita €9,00
mit Mozzarella

Prosciutto® 84 € 10,50
mit Schinken

Salami'4° € 10,50
mit Salami

Prosciutto e Funghi® 8 * € 11,50

mit Schinken und Pilzen

Salami e Funghi'®4° € 11,50
mit Salami und Pilzen

Della Casa® € 13,50

mit frischen Tomatenwurfeln, Parmaschinken, Rucola
und Parmesanlamellen

Broccoli e Gorgonzola® €12,50
mit Broccoli und Gorgonzola



Salmone e Spinaci® €14,50
mit Lachs und Spinat

Alle Verdure € 13,50
mit verschiedenem Gemiise

Salame Piccante e Pecorino' 4% ¢ €12,00
mit pikanter Salami und Schafskase

Pizza Caruso € 11,50
mit Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Hawaii® &4 €11,50
mit Schinken und Ananas

Carni - Fleischgerichte

Alle Fleischgerichte servieren wir mit einer Tagesbeilage

Scaloppina - Schweinefilet-Medaillon

Alla Griglia € 18,50
vom Lavasteingrill

Al Limone" 8 € 20,50
in einer Weillwein-Zitronen-Sauce

Ai Funghi €22,50
mit Champignons in einer WeiRwein- oder Sahnesauce®

Pesce - Fischgerichte®

Wir garantieren die Qualitat unserer Fischprodukte! Lassen Sie sich lGiberraschen!

Filetto di Salmone € 24,50
Frischer Lachsfilet vom Lavasteingrill mit Spinat

Filetto di Branzino € 26,50
Wolfsbarschfilet vom Lavasteingrill mit Spinat

Filetto di Orata € 25,50
Doradenfilet vom Lavasteingrill mit Spinat

Grigliata Mista € 28,50
Gemischter Fischteller vom Lavasteingrill mit verschiedenem Gemlise



Calamari alla Livornese®

Baby-Calamari mit frischen Tomaten, Kapern und Oliven in einer
wiurzigen Tomatensauce mit Salzkartoffeln

Aperitivi

Campari Soda/Orange’
Aperol Soda/Orange’-3
Martini Bianco/Rosso’"”
Prosecco’

4cl € 6,50
4cl € 6,50
5cl € 6,50
1cl € 6,90

Bitterino'
Cinar Soda’
Sherry

Aperol Spritz'

€ 18,50

2cl € 4,50
4cl €6,50
4cl € 6,50
5cl € 8,50

BevandeAnalcoliche — Alkoholfreie Getranke

Coca-Cola'- 210

Fanta '®°

Sprite

Spezi 29

Cola Light/ Cola Zero™ 2 0.1
Apfelsaftschorle

Bitter Lemon® 3

Orangensaft
Johannesbeernektar
Apfelsaft

San Pellegrino

Aqua Panna (Stilles Wasser)

Birre — Bier

Firstenberg Pils
Tannenzapfle
Paulaner Hefeweizen
Radler

0,21 €2,50
0,41 € 4,80

0,21 € 3,00
0,41€5,60

0,251 € 2,50
0,71 €5,50
0,51 €4,00

0,331€4,00
0,331 € 4,30
0,51 €4,80
0,51 €4,50



Vini Bianchi — WeiRweine b

Pinot Grigio 0,21 €5,80
Rose 0,21 € 5,80

Vini Rossi — Rotweinet

Montepulciano 0,21 € 5,80
Lambrusco 0,21€ 5,80

Weitere Weine entnehmen Sie bitte unserer Weinkarte oder lassen
Sie sich beraten

Digestivi

Ramazzotti 2cl €450 Brandy 4cl € 5,50
Limoncello 2cl €4,50 Scotch 4cl € 6,50
Averna 2cl € 4,50 Grappa Barrique 2cl € 6,90
Sambuca 2cl € 4,50 Grappa hell 2cl € 5,90
Amaretto 2cl €450

Dessert

TiramiSu‘¢: 2. C €6,50

Hausgemachte italienische Nachspeise
Panna Cotta®

Hausgemachtes puddingartiges italienisches Dessert € 6,50
Lamponi con Gelato® €6,50
Vanilleeis mit heilken Himbeeren*

Tartufo™ . L C.E2.F. AB € 6,50
Triffeleis

Dessert Misto €9 ,50

ve rsch | ed ene N a Ch Spei sen de S H AU SE S (enthat alie unter ,Dessert' angegebenen Zusatzstoffe)



Bevande calde — HeiRe Getranke

Espresso? € 2,30
Espresso Doppio? €450
Espresso Coretto? € 3,50
Cappuccino® © €3,20
Tasse Kaffee € 2,50
Glas Tee € 3,00
Glas Tee mit Rum €4,50
Latte &Caffe' (Milchkaffee)? © € 3,80
Liebe Gaste,

vielen Dank fur den heutigen Besuch. Wir mochten Ihnen stets
qualitativ hochwertige Speisen und Getranke sowie einen
erstklassigen Service bieten. Falls Sie mit dem heutigen
Besuch nicht zufrieden sein sollten, wenden Sie sich bitte an
unser Personal oder schreiben uns eine Mail an
latavernadapagano@gmail.com. Wir freuen uns lhnen Rede
und Antwort zu stehen.

Naturlich wirden wir uns auch sehr tGber eine positive
Bewertung bei einem der bekannten Portale freuen. Wir
bedanken uns fur Ihre Unterstitzung und hoffen Sie bald
wieder als Gast begruflden zu durfen




Allergene und Zusatzstoffe

A = Hartweizengriel3
AA = Weizenmehl
AB = Weizenstarke

B = Krebstiere/ - erzeugnisse

C = Eier/- erzeugnisse

D = Fisch/- erzeugnisse

E1 = Erdnlsse/- erzeugnisse
E2 = Haselnusse/- erzeugnisse

F = Soja/- erzeugnisse

G = Milch/- erzeugnisse

H = Schalenfriichte

| = Sellerie/- erzeugnisse

J = Senf/- erzeugnisse

K = Sesam/- erzeugnisse

L = Schwefeldioxid & Sulfite

M = Lupinen/- erzeugnisse

N = Weichtiere (Mollusken)

1 = enthéalt Farbstoffe
1a = echtes Karmin 1b = Carotin

2 = enthalt Koffein

3 = enthalt Chinin

4 = enthalt Konservierungsstoffe

5 = Oliven sind geschwarzt

6 = Zitronen sind gewachst

7 = geschwefelt

8 = mit NitritpOkelsalz

9 = enthalt Antioxidationsmittel

10 = mit StBungsmittel(n)

11 = enthalt eine Phenylalaninquelle

Alle Biersorten enthalten Gerstenmalz

Wir kennzeichnen unsere Uberschriften wie z.B. Penne, Pizzen oder Fisch mit den jeweiligen
Zusatzstoffen und Allergenen, damit die immer gleiche/n Komponente/n nicht mehrfach
gekennzeichnet werden muss/mussen. Sollte das einzelne Gericht andere Zusatzstoffe oder
Allergene beinhalten, so werden diese selbstverstandlich extra gekennzeichnet. Bei weiteren
Fragen kdnnen Sie sich gerne jederzeit an uns wenden.



